Regionale Auswahl
Regional selection

Weine / wines

Doméane Wachau ,, 0,375l 12,50
Federspiel, Griiner Veltliner, Wachaun 2022
Sabathi, 0,375l 12,50
Sabathini, Cuve,Slidsteiermark 2021
Umathum 0,375l 12,50
Frauenkirchen, Zweigelt 2020
Spirituosen / spirits
Reisetbauer Axberg Vodka/ 2cl 6,40
Farthofer Organic Vodka/ 2cl 7,90
WIESER Single Malt Whisky/

2cl 6,90
Wien Gin/ 2cl 6,30
Kaiser Gin/ 2cl 5,30
WIESER American Oak Rum/ 2cl 6,40
Farthofer Organic Premium Rum/

2cl 7,60
Rohn Johan Dunkler Rum/

2cl 6,30






Alkoholfrei / Non Alcoholic

Mineralwasser prickelnd

0,33l 3,40
Mineralwasser still

0,33l 3,40
Mineralwasser prickelnd

0,75l 6,40
Mineralwasser still

0,75l 6,40
Almdudler / 0,33l 4,80
Coca Cola 0,33l 4,80
Coca Cola Zero 0,33l 4,80
Red Bull 0,25l 5,80
Rauch Apfelsaft / 0,2l 4,40
Rauch Johannisbeersaft 0,2l 4,40
Rauch Marillensaft / 0,2l 4,40
Rauch Orangensaft / 0,2l 4,40
Schweppes Tonic/ 0,2l 4,80
Schweppes Bitter Lemon/ 0,2l 4,80
Schweppes Ginger Ale/ 0,2l 4,80

Ottakringer Null Komma Josef 0,33l 5,40



Jugendgetranke/ Youth Drinks

Himbeersirup mit Soda
Sodawasser mit Zitrone
Holunder Soda
Holunder-Ingwer Saft mit Soda
Apfelsaft Gespritzt

Apfelsaft Gespritzt
Orangensaft Gespritzt

Orangensaft Gespritzt

0,5!
0,5!
0,5!
0,5!
0,25l
0,5I
0,25l

0,5l

4,20

4,20

4,20

5,60

3,40

5,80

3,40

5,80



Kaffee BIO / Coffee BIO

Caffé Latte G/ 4,40
Cappuccino G / 4,20
Doppelter Espresso / 4,60
Espresso / 3,20
GroRer Brauner G/ 4,60
Kleiner Brauner G / 3,20
Melange G/ 4,20
Verlangerter G / 3,90
HeiRe Schokolade G / 4,60
Sonnentor Tee BIO /

“Sonnentor” Tea BIO

English Breakfast 4,20
Earl Grey / 4,20
Frichteharmonie / 4,20
Griner Tee / 4,20
Kamille / 4,20
Pfefferminze / 4,20
Waldbeer / 4,20
Ingwer Genuss 4,20



Bier / Beer

Ottakringer Helles a /
Ottakringer Helles a /
Ottakringer Rotes Zwickl a /
Ottakringer Rotes Zwickl a /
Ottakringer Pils in der Flasche a /
Ottakringer Citrus Radler a /
Ottakringer die Weisse Hell a /

0,3l
0,5!
0,3l
0,5!
0,33l
0,5!
0,5!

4,60
6,20
4,80
6,40
4,90
5,70
6,40



Offene Weillweine / \White
wine by the Glass

Doméane Wachau ,, 0,125]
Federspiel, Griiner Veltliner, Wachaun 2022
Sabathi, 0,125]
Sabathini, Cuve,Slidsteiermark 2021

Topf, Griner Veltliner 0,125l
,Strassertal” Kamptal DAC

Zahel, Wiener Gemischter Satz 0,125l
Oberlaa BIO

Steininger, Gelber und Roter Muskateller 0,125l

Offene Rotweine / Red wine

4,70

4,70

5,70

5,70

7,90

by the Glass

Umathum 0,1251 4,70
Frauenkirchen, Zweigelt 2020

Leo Aumann Classic Cuvée 0,1251 5,70
Johanneshof Reinisch, Zweigelt BIO O 0,1251 5,70
Paul Kerschbaum, Blaufrankisch 0,1251 6,90

Offener Roséwein /Rose Wine

by the Glass

Fuhrgassl-Huber, Rose Antoinette 0,1251 5,30



Weillweine / White wine

Doméane Wachau ,, 0,3751 12,50
Federspiel, Griiner Veltliner, Wachaun 2022

Sabathi, 0,3751 12,50
Sabathini, Cuve,Slidsteiermark 2021

Topf, Griner Veltliner ,, 0,751 34,00
,Strassertal” Kamptal DAC/

Zahel, Wiener Gemischter Satz BIO 0,751 34,00
Steininger, Gelber und Roter Muskateller 0,751 49,00
Zahel Ried Goldberg, 0,751 46,00
Wiener Gruner Veltliner Oberlaa BIO/

Wieninger, Chardonnay Wiener BIO 0,751 39,00
Domaéane Wachau, 0,751 35,00
Riesling Federspiel Terrassen O

Fuhrgassl-Huber, Riesling Nussberg 0,751 59,00
Rotweine / Red wine

Umathum Zweigelt 0,3751 12,50
Frauenkirchen, Zweigelt 2020

Johanneshof Reinisch Zweigelt Bio o 0,751 34,00
Paul Kerschbaum Blaufrankisch 0,751 39,00
Ried Hochacker o

Leo Aumann Classic Cuvée o 0,751 34,00
Wieninger Wiener Triologie 0,751 44,00
Scheiblhofer Cabernet Sauvignon o 0,751 44,00
Scheiblhofer Big John o 0,751 48,00
Igler Vulcano 0,751 57,00



Sekt & Champagner/Sparkling

Wine & Champagne

Glas Sekt Kattus Cuvee No.1 o 0,1l
Glas Sekt / Orange o 0,1l
Mayer am Pfarrplatz 0,75l
Das prickelnde Fraulein Rosé von Dobling o
Mayer am Pfarrplatz 0,1l
Das prickelnde Fraulein Rosé von Dobling o
Sekt Kattus Cuvee No. 1o 0,75l
Moét & Chandon Brut Imperial 0,75l

6,20
6,20
49,00
7,20

44,00

138,00

Sherry, Portwein & Vermouth

Sandeman Fino Sherry 5cl 4,70
Sandeman Ruby Port 5cl 5,60
Martini Extra Dry Wermut/Vermouth 5cl 4,70
Burschik Klassik/Dry 5cl 4,70
Vodka / Vodka

Absolut Vodka 2cl 4,30
Stolichnaya Vodka 2cl 4,10
Reisetbauer Axberg Vodka/ 2cl 6,40
Farthofer Organic Vodka/ 2cl 7,90



Cognac / Cognac

Pere Magloire Calvados VSOP 2cl 4,90
Courvoisier VSOP 2cl 5,30
Hennessy Fine de Cognac 2cl 6,90
Remy Martin VSOP 2cl 6,90
Whiskey / Whiskey
WIESER Single Malt Whisky/ 2cl 6,90
4cl 12,90
Canadian Club 6y Canadian Whisky 2cl 4,60
4cl 8,60
Chivas Regal 12y Blended Scotch Whisky  2cl 5,30
4cl 9,10
Glenfiddich 12y Speyside 2cl 5,90
Single Malt Scotch Whisky 4cl 10,90
Jack Daniels Old No. 7 Tennessee Whisky  2cl 5,30
4cl 9,10
Johnnie Walker Red Label 2cl 5,30
Blended Scotch Whisky 4cl 9,10
Lagavulin 16y Islay 2cl 10,30
Single Malt Scotch Whisky 2cl 10,30
4cl 19,90
Tullamore Dew Blended Irish Whisky 2cl 4,90
4cl 9,10



Gin / Gin

Wien Gin/ 2cl 6,30
Kaiser Gin/ 2cl 5,30
Beefeater London Dry 2cl 4,10
Bombay Sapphire Dry 2cl 4,60
Hendricks Gin 2cl 6,30
Rum / Rum
WIESER American Oak Rum/ 2cl 6,40
Farthofer Organic Premium Rum/

2cl 7,60
Rohn Johan Dunkler Rum/

2cl 6,30
Havana Club Anejo 3afios Rum 2cl 4,10
Pitu Original Cachacga 2cl 4,10
Myer’s Rum 2cl 4,30
Tequila / Tequila
Olmeca Tequila Gold / Blanco 2cl 4,40
Grappa / Grappa
Poli Morbida Grappa / Grappa 2cl 7,30
Poli Bassano del Grappa 24 Carati 2cl 6,30



Bitter & Likore / Bitter &
Liqueurs

Averna 2cl 4,10
Baileys Irish Cream G 2cl 4,10
Fernet Branca 2cl 4,30
Jagermeister 2cl 4,10
Pernod 2cl 4,30
Ramazzotti 2cl 4,10
Cocktails/Cocktails

Pina Colada 13,90
Ananassaft, Rum, Obers, Kokosnuss Sirup

Pineapple juice, rum, cream, coconut syrup
Cosmopolitan 13,90
Vodka, Triple Sec, Lime juice

Espresso Martini 11,90
Kahlua, Vodka , Kaffee , Kaffeebohnen

Moscow Mule 13,90
Vodka, Lime Juice, Ginger Beer

Negroni 12,90

Gin, Roter Vermouth, Campari



Alkoholfreie Cocktails /Virgin

Cocktails

Virgin Colada 9,90

Ananassaft,, Obers, Kokosnuss Sirup

Pineapple juice, cream, coconut syrup

Virgin Mojito 9,90

Brauner Zucker, Limette, Minze, Soda, Ginger Ale

Brown sugar, lime, mint, soda, ginger ale

Wein -Sekt Cocktails /Wine

Cocktails

Weiller Spritzer o 0,250l 4,10

Kaiserspritzer o 0,250l 4,10

Aperol Spritz mit Wein 0,250 6,20

Aperol Spritz mit Sekt 0,250l 7,20
o

Hugo mit Wein 0,250 6,20

Hugo mit Sekt 0,250 7,20

Lillet Berry 0,250 7,90



Long Drinks

Bacardi Cola

Bombay Sapphire Lemon
Bombay Sapphire Tonic
Campari Orange
Campari Soda

Cuba Libre

Gin Tonic

Gin Lemon

Whiskey Cola

Vodka Tonic

Vodka Lemon

Vodka Orange

Vodka Red Bull
Vermouth mit Tonic

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

9,90
10,90
10,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90
10,30



Snacks / Snacks

Caesar Salat mit gegrillten Hiihnerfiletstreifen
Salatherzen, Kirschtomaten, Croutons und Parmesan ACPGO
Classic caesar salad with Styrian chicken breast stripes,
romaine lettuce, cherry tomatoes, and parmesan cheese
13,60

Fish & Chips
Zanderfiletstreifen im Backteig mit Pommes frittes
und Sauce Tartare ACP6
Fish & Chips
Fried pike-perch stripes in batter with French fries
and sauce tartare
16,50

Hausgemachte Pikante Falafel (4 stk)

auf Hummus mit hausgemachter Focaccia N Vegan

Homemade spicy Falafel (4 pcs)

On hummus and grilled eggplant with focaccia bread
8,60

Pommes Frittes mit Hausgewtirz und Ketchup Vegan
Spicy fries with ketchup

5,90
Schinken-K&se Toast mit Ketchup und SalatgarniturAt
Ham-cheese toast with ketchup and salad

5,90



Burger / Burger

Green BBQ Burger
mit gegrillter Zwiebel und Tomaten, ,Veganer Kase”
Avocadocreme, Erbsensprossen,
BBQ sauce und Pommes Frittes A"MVegan
Green BBQ burger
with grilled onions and tomatoes, avocado creme, pea sprouts
BBQ sauce and French fries

16,40
Bosei BBQ Burger vom Rind
mit gegrilltem Speck, Zwiebel, Tomaten, Emmentaler,
BBQ Sauce und Pommes Frittes ACG°
Bosei BBQ burger of alpine beef
with grilled bacon and onion, tomatoes, emmentaler,
BBQ sauce and French fries

16,40
Schnitzel & Brioche Burger
mit rotem coleslaw, Cocktailsauce
und Pommes Frittes ACGO
Viennese deep fried chicken schnitzel
with red cole slaw and
Cocktail sauce and French fries

16,40



Wiener Klassiker /
Viennese Classics

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilienerdapfel und Gurkensalat A¢G°
Viennese deep fried escalope of veal with parsley potatoes
and cucumber salad
23,90

Alt Wiener Fiakergulasch mit Serviettenknodel,
Einspadnner Wiirstel, Spiegelei und Fachergurker| ACGtM
Viennese Goulash with bread dumpling, sausage, fried egg
and pickled cucumber

18,40
Alt Wiener Krautfleckerl mit mariniertem Wirsing
Schnittlauchrahm und Blattsalat Vegan At
Viennese pasta with caramelized cabbage,
marinated savoy cabbage and leaf salad

14,20

Wiener Heurigenplatte
mit getrockneten Hartwirsten, Speck, Aufstriche
Bergkise, Rhabarberchutney und Schwarzbrot A6tMO
Viennese “heurigen” plate
with dried sausages, air dried bacon, spreads
Mountain cheese, rhubarb chutney
and black bread
14,50



Hausgemachte Mehlspeisen /
Snacks

Veganer Apfelstrudel mit Vanillesauce Vegan AfHO
Apple strudel with vanilla sauce

5,90
Sachertorte mit Schlagobers A¢FO

Sacher cake with whipped cream
5,90



Erkldarung zur ALLERGEN-Auszeichung:

Die Buchstaben nach den Speisen entsprechen den folgenden
Allergenen

A Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut oder abgewandelte Stdmme) und daraus
hergestellte Erzeugnisse

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier von Gefllgel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich
Laktose)

H Schalenfriichte (d.h. Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Para-,
Macadamia- und Queenslandnuss sowie Pistazie und Mandel)
und daraus hergestellte Erzeugnisse

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O Schwefeldioxid und Sulfite (ab zehn Milligramm pro
Kilogramm oder Liter, angegeben in SO2)

P Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse

Eine Nennung erfolgt, wenn die die bezeichneten Stoffe oder daraus
hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Die
Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den
gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung
1169/2011). Es gibt darlber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kénnen.
Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die
im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



ALLERGENS:

the number following the dish refers to allergens that may
occur in the meal

A Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled,
kamut or their hybrid varieties) and products made of them
B Crustaceans and products made of them

C Eggs and eggs products

D Fish and fish products

E Peanuts and peanuts products

F Soybeans and soybeans products

G Milk and dairy products, including lactose

H Nuts, which are almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,
pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts and
Queensland nuts and their products

L Celery and celery products

M Mustard and mustard products N Sesame seeds and
sesame products

O Sulfur dioxide and sulphites in concentrations higher than 10
mg/kg or 10 mg/I

P Lupin and lupin products

R Molluscs and molluscs products

Ingredients shall be clearly indicated on the food information when
the food product contains the ingredient itself or products thereof.
The 14 potential allergens should be indicated in accordance with
the statutory provisions (Regulation EU No 1169/2011 on the
provision of food information to consumers). In addition to these 14
allergens, there are other substances that may also trigger food
allergies or cause food intolerances. Please note that despite
meticulous care, our dishes may contain other substances that are
used in the kitchen during food preparation (apart from the
ingredients indicated in the food information).



