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Unser weihnachtliches Menü 

 

Genießen Sie unser Dinner-Menü mit Auswahlmöglichkeiten. 
Gerne bieten wir Ihnen auch alle Gerichte einzeln an. 

Menüpreis € 46,00 
 

Vorspeisen  
Buntes Rohnen-Chutney auf Hafer-Sellerie-Püree mit rustikalem, kross 

getoastetem Olivenbrot und feinen Salatblättern ALMO 
oder 

Rosa gebratenes Roastbeef an einem gebackenen Risotto-Bällchen, mit Honig-Senf 
und Babykarotten-Tris, warm serviert ACGLM 

€ 8,00 
 

Suppen  
Karfiolsuppe mit Crôutons, Obers und frischen Kräutern AGLM 

oder 
Rindsbouillon mit Grießnockerln und Gemüse ACGLM 

€ 8,00 
 

Hauptgänge zur Auswahl 
Tranchen vom Schweine- & Hähnchenbrustfilet sowie Rinderbeiried, “à point” gegart, 

mit Thymian-Jus, Pommes Grenaille und Röschengemüse ACGLMO 
oder 

Filet vom Weihnachtskarpfen, gebacken, an Kohlrabi-Salat mit Radieschen, 
Jungzwiebel und Kräuter-Remoulade ACDGLM 

oder 
Cremiges Radicchio-Birnen-Risotto mit gebratenem Pak-Choi und karamellisierten 

Walnüssen GHLM 
€ 25,00 

 
Unsere Desserts 

Haselnuss-Parfait mit Zwetschgenröster und Churros ACGH 
oder / or 

Lebkuchen-Bratapfel an Quitten-Birnen-Chutney, dazu Zitronensorbet AO 

€ 6,00 
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Our Christmas Menu 

 
  Enjoy our dinner menu with your choice of dishes. 

We are also happy to offer all dishes individually. 
menu price € 46,00 

 
Starters 

Colorful raw bean chutney on oat-celery purée with rustic, crispy toasted olive bread and 
fine lettuce leaves ACGLM 

or 
Medium-roasted beef on a baked risotto ball, with honey mustard and baby carrot tris, 

served warm ACGLM 
€ 8,00 

Soups 
Cauliflower soup with croutons, cream and fresh herbs AGLM 

or 
Beef bouillon with semolina dumplings and vegetables ACGLM 

€ 8,00 
Main Course of Your choice 

Slices of pork and chicken breast fillet, accompanied by grilled beef cooked medium, with 
thyme sauce, potatoes and vegetables ACGLMO 

or 
Fillet of Christmas carp, fried, with kohlrabi salad, radishes, spring onions and herb 

remoulade ACDGLM 

or 
Creamy radicchio and pear risotto with fried pak choy and caramelized walnuts GHLM 

€ 25,00 
 
 

Our Desserts 
Hazelnut parfait with roasted plums and churros ACGH 

or 
Gingerbread-baked apple with quince, pear chutney and lemon sorbet AO 

€ 6,00  
 


